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Klima

Der Jahrgang 2023 begann mit einem eher milden Winter,
geprigt von wenig Niederschligen und Temperaturen iiber
dem jahreszeitlichen Durchschnitt. Diese klimatischen
Bedingungen licBen eigentlich schon die Friihlingsfroste
erahnen, die abgewendet wurden, indem der Riickschnitt auf
Ende Mirz verschoben und so eine vegetative Verzogerung von
7 bis 10 Tagen erreicht wurde. Das Friihjahr begann mit
kithlem Wetter und tippigen Regenfillen, so dass Austreiben
und Pflanzenwachstum sich verzogerten. Der
Temperaturanstieg im Mai und die Wasserreserven in den
Boden begiinstigten einen hervorragenden Verlauf von Bliite
und Fruchtansatz fiir die Aleatico-Rebsorte und glichen die
anfingliche Verspitung wieder aus. Ein heif3er, typisch
mediterraner Sommer trug zu langsam und schrittweise
verlaufender Beerenreife bei, die gesunde, duftende und
perfekt reife Trauben erbrachte. Die Lese fiir “A” erfolgte in
mehreren Durchgéingen in der zweiten und dritten
Septemberwoche.
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Weinbereitung

Die Trauben, die von ausschlieBlich fiir den ”A” bestimmten Aleatico-Weinbergen stammen, wurden bei Eingang
in der Kellerei entrappt und die Beeren schonend zerdriickt. Der Most mit den Schalen durchlief eine
Kiltemazeration von etwa 4 bis 6 Stunden, die die Extraktion der Farbstoffe und der feineren aromatischen
Komponenten ermoglichte und die charakteristische Frische und aromatische Prigung bewahrte. Dann wurde er in
Inox-Edelstahltanks gefiillt, in denen die alkoholische Gérung bei kontrollierter Temperatur von 16 °C stattfand.
Nach deren Abschluss ruhte ”A” in Edelstahl bis zur Abfiillung in Flaschen.

Geschichte

“A” bedeutet fiir die Familie Antinori die Herausforderung, einen Rosato-Wein von absoluter Qualitéit zu schaffen,
erzeugt mit der Sorgfalt und der Leidenschaft, die aus der Liebe fiir ein so interessantes und geschichtstriichtiges
Territorium und fiir eine alte traditionelle Varietit entstehen. Die markante Personlichkeit der aromatischen Rebe
Aleatico, kultiviert auf Boden vulkanischen Ursprungs, ldsst einen faszinierenden delikaten Wein von
auBergewohnlicher Eleganz entstchen.

Verkostungsnotizen

“A” 2023 prisentiert sich in sanftem Korallenrosa. An der Nase zeigt er die typischen Bliitennoten von Rose,
begleitet von duftigen Eindriicken von weiem Pfirsich und rosa Pampelmuse und delikaten Bliitennoten von
Jasmin und Bergamotte und pikanten Ingweranklingen. Am Gaumen verleihen Frische, Schmackhaftigkeit und
Linge dem Wein auBBerordentliche Eleganz.
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