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Klima

Ein regnerischer Herbst und relativ kalter Winter mit schneeartigen Niederschlégen, fiihrten dazu, dass sich die
Pflanzen im Vergleich zum Vorjahr 12-15 Tage spiter entwickelten. Dem zum Trotz waren die meteorologischen
Bedingungen im Friihjahr so giinstig, dass die Entwicklung der Pflanzen zum Schluss einen Vorsprung von 10
Tagen verzeichnen konnte. Im Juni, Juli und August hingegen waren die Temperaturen recht frisch, sie lagen bei
24 °C, im August fielen zudem zahlreiche Niederschlige. Auch wenn diese Bedingungen den Reifungsprozess und
demzufolge die Lese beeintrichtigten, konnten gesunde und vollkommen ausgereifte Trauben gelesen werden, die
ganz der Qualitit der Vorjahre entsprachen und iiber ein gutes Potenzial verfiigten.

Weinbereitung

Dank gezielter Eingriffe, wie z.B. das Ausdiinnen iiberschiissiger Trauben, konnten die Syrah-Trauben von La
Braccesca gelesen werden, als sie ihren optimalen Reifungsgrad erreicht hatten. Nach dem Abbeeren und Pressen
girten die Trauben 20 Tage in Stahlbehéltern. Die Temperaturen iiberstiegen dabei nie 30°C, um die typisch
fruchtigen Noten der Rebsorte beizubehalten. Der so entstandene Wein wurde dann in neue franzosische
Barriques (Alliers e Trongais) abgefiillt; ein kleiner Teil kam fiir die malolaktische Gérung in amerikanisches
Eichenholz. Es folgten weitere 12 Monate der Reifung. Im Juni 2007 wurde der Wein schlieBlich in Flaschen
abgefiillt, in denen er verfeinerte bis er auf den Markt kam.

Geschichte

Die Fattoria La Braccesca umfasst eine Fliche von 508 Hektar, wo einmal der alte Gutshof der Grafen von Bracci
lag, auf die der Name der Tenuta und ihr Wappen zuriickgehen: ein von einer Riistung bedeckter Arm (italienisch
braccio), der ein Schwert triigt. Die Gesamtrebfliche von 340 ha ist in zwei Zonen unterteilt: ein Teil mit 366 ha
Gesamtfliche, davon 237 ha Weinberge, liegt an der Grenze zwischen dem Gemeindegebiet von Montepulciano
und dem von Cortona; der andere mit insgesamt 142 Hektar, davon 103 ha Weinberge, erstreckt sich bis nach
Montepulciano iiber drei der renommiertesten Subzonen fiir die Produktion groer Rotweine, Cervognano, Santa
Pia und Gracciano. Und genau auf dem sonnigsten Abschnitt des Weinbergs in einer der Zonen Cortonas, die ganz
besonders geeignet zur Kultivierung von Qualitits-Syrah geeignet sind, entsteht Bramasole. Ein Wein, der sich im
Laufe der Zeit entfaltet und in der Lesart einer neuen Varietit von einem Territorium mit antiker Weinbautradition
erzihlt. Der erste erzeugte Jahrgang des Bramasole war 2000.
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Verkostungsnotizen

Der Wein prisentiert sich in einem kréftigen Rot mit leicht violetten Nuancen, die fiir diese Rebsorte typisch sind.
Er duftet intensiv nach Vanille und Kakao, eine gelungene Ergiinzung zu dem Duft von reifer Frucht. Es ist ein
ausgesprochen ausgewogener und eleganter Wein, der nach roter Frucht und Pflaume schmeckt. Sein Finale ist

anhaltend und weich.
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