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Weinbereitung

Die Chardonnay-Trauben wurden ganz einer direkten schonenden Pressung unterzogen. Der Vorlaufmost, d.h.
der Most der ersten Pressung, durchlief die alkoholische Gérung in Inox-Edelstahltanks und zu einem kleinen Teil
in Barriques. Im Friihjahr des Folgejahres setzte der zweite Girungsprozess in der Flasche ein; der Wein blieb 48
Monate im Kontakt mit den Hefen.

Verkostungsnotizen

Helle strohgelbe Farbe mit ganz leichten Goldreflexen, cremiger Schaum und eine delikate, feine und lang
anhaltende Perlage. Delikates Aroma mit blumigen Noten und Ankléingen an Friichte mit weiem Fleisch. Am
Gaumen harmonisch, komplex und elegant. Die ideale Serviertemperatur liegt bei 7 bis 9° C. Passende Gerichte
und Anlisse: Besonders geeignet als Aperitif sowie als Begleiter zu Pasta-Gerichten mit Fisch, Fisch aus dem Ofen
und weilem Fleisch.

Geschichte

Das Gut Montenisa liegt im Herzen von Franciacorta in der Nihe von Borgo di Calino und dem See Iseo. Die
Weinberge, die die Villaim Besitz der Familie Maggi umgeben, sind seit 1999 das Kernstiick der Produktion von
Marchese Antinori Franciacorta.
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